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" LES PRESTATIONS

Caviste

Traiteur

Autonomie

Serveurs et cuisiniers
Clé en mains

Grande salle
Terrasse

LA GRANGE DU CHARFAIT
Salle de 370 m2
Scéne de 140m2
Comptoir intérieur
Comptoir extérieur
25 tables de 8
3 tables de 10
300 chaises intérieur
Tables et mange debout extérieur
Vaisselle et verrerie
Matériel son et lumiére

SERVICES COMPLEMENTAIRES

Photobooth
Foodtruck

Acces loges
Facade, éclairage,
micro et régie
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<« POUR VOS EVENEM

Nous préparons tout pour vous !
Vos menus, vos boissons et méme vos animations si vous le souhaitez ...
Vous venez, vous profitez et vous n'oublierez jamais !

Avec les formules suivantes, la présence des cuisiniers ainsi qu'un maitre d’hotel
est nécessaire pour le bon déroulement de votre prestation.

Les tarifs comprennent le cuisinier, pour la préparation ainsi que le dressage

de votre assiette et le maitre d’hotel qui est nécessaire pour I'organisation de la mise en
place.

Les serveurs ainsi que le lieu ne sont donc pas inclus dans ces tarifs.

Nous pouvons ajouter a votre devis, des serveurs O’charfait si vous le souhaitez.

Vous pouvez également, vous-méme recruter vos serveurs.




LES ATELIERS
Catelier Jid«é& (alelier /afad:ero-
DECOUPE DE JAMBON SEC SUR GRIFFE PRASERD OF PLANCHA
CREVETTES GRILLEES AU TANDOOR

DECOUPE DE FOIE GRAS VOLAILLE AU CURRY

SUR PAIN D" EPICES - PAINS AUX FRUITS SECS ET PAIN COMPLET RILLAUDS COCKTAILL
CHORIZO GRILLE

HUITRES MERLU AU PESTO

AVEC UNE VINAIGRETTE A LA MOUTARDE - UNE VINAIGRETTE A MIGNON DE PORC AU MIEL
L"ECHALOTTE ET DU CITRON COEUR DE CANARD

ACCOMPAGNE DE POMMES DE TERRE GRENAILLE -

CHAMPIGNONS ET POIVRONS
4 CHOIX MINIMUM

AUTOUR DU BRASERO

L 'enffée, apérdive Lebragers. CREVETTES GRILLEES AU TANDOOR
DECOUPE DE JAMBON SEC SUR GRIFFE « VOLAILLE AU CURRY

AMUSES BOUCHES « MERLU AU PESTO
« TOAST AUX ALGUES « MIGNON DE PORC AU MIEL

« TOAST DE FOIE GRAS « COEUR DE CANARD
« BROCHETTE DE TOMATES
« FEUILLETE DE BOUDIN NOIR DE POMME Le degpert, :
« GOUGERE AU FROMAGE E:gg;‘ 2;:(: z‘L‘;')LSLE
« CROMESQUIS DE BETTERAVE

« CHOUX AU CHOCOLAT

LE MINI-MENU LES ENTREES

SALADE COMPOSEE.
MOUSSE DE FOIE.

LES PLATS
NUGGETS ECRASE DE POMMES DE TERRE.
STEAK ECRASE DE POMMES DE TERRE.
POISSON ECRASE DE POMMES DE TERRE.

LES DESSERTS
GLACE ET SURPRISE.
LE MENU POUR LES - DE 10 ANS




LES ENTREES

TARTELETTE A L'OIGNON CREME AU POIVRE FUME, PICKLES D’OIGNONS ROUGES

RILLETTES DE MERLU A L’ANETH, SAUMON FUME, PICKLES DE RADIS BLUE MEAT, VINAIGRETTE AU
CITRON.

SALADE DE CREVETTES ET SAINT-JACQUES MARINEE A LA FRAMBOISE, CROUTONS AU CACAO,
VINAIGRETTE A LA FRAMBOISE.

MAGRET DE CANARD EN GRAVELAX, ENDIVES BRAISEES AU MIEL ET THYM.
FOIE GRAS MAISON POELE, MELON ET GINGEMBRE CONFIT A LA GRENADINE.

LES PLATS
LES POISSONS

FILET DE ROUGET SAUCE CITRONNE ET RIZ CROUSTILLANT AU CURRY.

FILET DE MERLU SAUCE BEURRE BLANC, TABOULE DE CHOUX FLEURS DE COULEUR.
CASSOLETTE DE POISSON, BISQUE DE CREVETTE ET FONDUE DE POIREAUX.

FILET DE CABILLAUD, BISQUE DE CREVETTE, CONFIT DE COURGETTE DE COULEUR.

LES VIANDES , ,
MIGNON DE PORC JUS AU THYM FEUILLETE DE POMMES DE TERRE ET CHAMPIGNONS GLACES.

PAVE DE VEAU ROTI, SAUCE AU BEURRE ROUGE, CREMEUX DE POMMES DE TERRE
ET CHAMPIGNONS DES BOIS.

DEMI MAGRET DE CANARD JUS SERRE, MILLE-FEUILLES DE POMME DE TERRE ET CHAMPIGNONS.
FILET DE BOEUF JUS SERRE POMMES DE TERRE GRENAILLE A L’AIL ET CAROTTE ROTIES.

LES FROMAGES

ASSIETTE DE FROMAGE AVEC 3 FROMAGES DIFFERENTS AINSI QUE DU BEURRE, SALADE, VINAIGRETTE ET PAIN.
CURE NANTAIS CHAUD EN FEUILLE FILO

LES DESSERTS

MOELLEUX AU CHOCOLAT EMULSION CARAMEL BEURRE SALE ET CACAHUETES CARAMELISEES
FINGER CITRON FRAMBOISE

PIECES MONTEES AVEC TROIS CHOUX POUR 1 PERSONNES
CHOUX A DEFINIR AVEC LE PUY DES DELICES EN FONCTION DE LA SAISON

DESSERT COCKTAIL EN COLLABORATION AVEC LE PUY DES DELICES
PIECE MONTEE GLACEE, PIECE MONTEE DE CHOUX, MACARON, PANNA COTTA,
FONTAINE DE CHOCOLAT ET FRUITS DE SAISONS.

LA PAUSE DIGESTIVE

VODKA ET SORBET CITRON

LIMONCELLO SORBET POIRE

LIQUEUR DE POIRE SORBET POIRE
CALVADOS SORBET POMME GRANNY SMITH




LE FOOD-TRUCK

UN SERVICE DE 2 HEURES

LES PANINIS

PANINI POULET PANINI SAUCISSE

POULET MARINE AU . CHAIR A SAUCISSE
CURRY CREME A L’OIGNON
MOZZARELLA MOZZARELLA
POMMES DE TERRE TOMATES
TOMATES POMME TERRE
OIGNONS ROUGES

LES BURGERS

BURGER BOEUF BURGER POULET

SAUCE BURGER . PAIN BURGER A L'ENCRE
STEAK HACHE DE SEICHE

FROMAGE A . SAUCE CURRY

RACLETTE . POULET MARINE AU CURRY
TOMATE . FROMAGE DE CHEVRE
CORNICHONS . TOMATE

JAMBON DE VENDEE . OIGNONS ROUGE

SALADE . SALADE

PAIN BURGER BRIOCHE
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<« POUR VOS EVENEM

Un évenement intimiste, rien que pour vous et vos proches.

L'occasion de vous retrouvez ensemble dans un lieu clé en main, nous préparons
et vous vous servez.

Lelieu n'est pas inclus dans les tarifs.




A PARTAGER

PLATEAU CHARCUTERIE
(4CHARCUTERIES ET TERRINE + CORNICHONS + MOUTARDE)

FOIE GRAS PAIN D’EPICES, CONFITS D’ECHALOTE
SAUMON FUME AVEC CREME CIBOULETTE CITRON ET BLINIS

LES SALADES FRCIDES

SALADE NORDIQUE (RIZ, SAUMON FUME, ANETH ET TOMATES)
SALADE CAMPAGNARDE (POMMES DE TERRE, LARDONS ET GESIERS)
SALADE VENDEENNE (CHOUX, JAMBON, POMME ET EMMENTAL)
PIEMONTAISE

CAROTTE RAPEE

LES ENTREES CHAUDES

GRATIN DE POISSON SAUCE BEURRE BLANC
AUMONIERE DE GESIERS POMMES DE TERRE A LA CIBOULETTE

LES PLATS

PLAT UNIQUE POUR L'ENSEMBLE DES CONVIVES

PARMENTIER DE PORC

TARTIFLETTE

ROUGAIL RIZ

POULET ROTI POMMES DE TERRE A LA LYONNAISE

BEUF BOURGUIGNON ECRASE DE POMMES DE TERRE

LASAGNE DE BEUF

CUISSE DE CANARD SAUCE AUX POIVRES, GRATIN DE POMMES DE TERRE

JAMBON A L'0OS SAUCE PORTO, COCO VENDEENNE AU BEURRE D'AIL

SUPREME DE VOLAILLE CREME DE CHAMPIGNONS, POMMES DE TERRE HASSELBACK

LES DESSERTS

ENTREMETS SNICKERS
BISCUIT MOELLEUX AU CHOCOLAT, CARAMEL BEURRE SALE, CACAHUETE ET BAVAROISE CHOCOLAT AU LAIT.

LE MACADAM
SABLE BRETON, COMPOTE DE FRUITS ROUGE, BAVAROISE VANILLE CHOCOLAT BLANC, COULIS EXOTIQUE.

LA FRAISE
BISCUIT PAIN DE GENES, CREME BROLEE VANILLE, GELEE FRAISE, MOUSSE FRAISE
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LES AMUSES-BOUCHES

= CROQUE EN SEL DE LEGUMES

CAKE TOMATE CHEVRE BASILIC

WRAP JAMBON

WRAP SAUMON

NAVETTE DE POISSON CITRONNE

NAVETTE DE PORC MARINE AU PIMENT DOUX
BROCHETTE DE TOMATES MOZZARELLA BASILIC
TOAST AUX ALGUES ET SAUMON FUME

TOAST DE FOIE GRAS OIGNONS CONFITS

LES AMUSES-BOUCHES

028& ROULE DE JAMBON SAUCE BARBECUE
ROULE AU SAUMON
GOUGERE AU FROMAGE
GRENAILLE SARLADAISE SAUCE FROMAGERE
FEUILLETE DE BOUDIN NOIR DE POMME
CROMESQUIS DE TETE DE VEAU
CROMESQUIS DE BETTERAVE

LES MIGNARDISES

MOELLEUX AU CHOCOLAT

MOELLEUX CITRON

CHOUX A LA VANILLE

CHOUX SPECULOOS

CHOUX AU CHOCOLAT

BROCHETTE DE FRUITS FRAIS

MINI TARTELETTE CARAMEL BEURRE SALE
MINI TARTELETTE CITRON MERINGUE

POUR UNE PRESTATION SANS SERVEURS O’ CHARFAIT.
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<« POUR VOS EVENEMENTS »

Comme au bar !
Vivez votre réve de barman ! Passez aux commandes avec vos barmans.

Ou alors, privatisez votre bar avec nos barmans du 6’Charfait seulement pour vous.




CARLSBERG
0.0°

LICORNE
4.8°

VEDETT
5.5°

MAGNERS
4.5°

85 AMBREE
5.6°

[ BRASSER
L _(gg §TEL&I}\I_J
1926
WRASSERe
FAMILIALE INDEPENDANTE

BLONDE ALSACIENNE

IPA BELGE

AMBREE VENDEENNE

BLANCHE FRANCAISE

T
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+35 ANS DE SAVOIR-FAIRE BIO s
I:‘J‘i La biére biologique JADE s'ads aux b !
BIERE BID DEPUIS 1808 1o

Kronenbourg puise dans son histaire et
fait revivre cette biére pression
mythique. au tempérament affirme.
Moelleuse et franche. riche en ardmes
maltés et fruités. Son nom et son
univers graphique sont & 'image de la
recette de la biere: authentiques et

Line Carlsherg sans alcool. sans
concession de gout

tite A (plate)

Lager/ BLONDE

48°/191BU
FRANCE / Alsace
FUT 30L

téte A (plate)

pleins de tempérament.

IPA / BLONDE
5.5°/401BU
BELGIOUE

FUT 20U
téte A (plate)

Bigre blonde foncée, légérement ambrée et
trouble.
L'arome merveilleux de la bigre est
| clairement lig & [utilisation de différentes
Y variétés dhoublon. Une jolie balance entre
" I'aspect fruité d'agrumes subtropicaux et des
aromes verts, 3 fleur trés frais.
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MAGNERS

IRISH CIDER

Avjourdhui le symbole dy veritable artisanat
irlandais. Ce ne sont pas mains de I7 varigtss
différentes de POmMeS qui & trouvent dang
chaque gorgée de ce pire 90rgé de fraicheur.
Peu de suere résiduel ot donc parfait pour ;
Elancher [a soif lorsqu'i fait chaud.

Meligsine

Biéres Artisanales

de leur

bien-étre et du respect de lenvironnement.




LES COCKTAILS MAISON LES MOCKTAILS MAISON

» LE COCKTAIL DU CHARFAIT » LE MOCKAIL DU CHARFAIT
COCKTAIL FRUITE A BASE DE WHISKY COCKTAIL FRUITE SANS ALCOOL

* LE COCKTAIL AU RHUM « THE GLACE PECHE FRUITS DE LA PASSION
PUNCH AU RHUM BLANC

« LA SANGRIA « THE GLACE PECHE CASSIS
SANGRIA ROUGE

LES SOFTS LES SIROPS
*COCA-COLA 1.25L

+ CASSIS
«JUS DE POMMES 1L ABATILLES PETILLANTE 1L
JUS D'ORANGE 1L .1ROPICO 1.5L * FRAISE * FRAMBOISE

. * BANANE-KIWI
*ORANGINA 1.5l .| \MONADE 1L gﬁil:)ANDINE - pECHE
*ICE-TEA 1251 y
« MENTHE » CERISE
+ FRUITS DE LA PASSION

LA TISANERIE LES DIGESTIFS
LA MENTILLA
PERCOLATEUR LE DELICE DE CARAMEL
LA RICHELIEU - LIQUEUR DE POIRE
COGNAC AUX AMANDES

MACHINE A CAFE INFUSIONS ET THE

Blanc - Rouge - Rosé - Pétillant
PLUS DE 20 REFERENCES !

BORDEAUX, BOURGOGNE, VALLEE DU RHONE, LANGUEDOC-ROUSSILLON

LES VINS EN CUBI

ROUGE 10L ant (/%,’ W
et Uep iy s culop qu ont s entamep peront facturés

ROSE 10L
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LES VINS




BRANRE = 7osvims -
‘CHARFAIT |
GAMME PHILOSOPHIE

VINS EN FORMAT CONSIGNE

PHILOSOPHIE
«Sélection de la Grange» Blanc Chardonnay/Viognier
IGP OC

PHILOSOPHIE
«Sélection de la Grangey Rosé Grenache/Merloft
IGP OC

PHILOSOPHIE
«Sélection de la Grange» Rouge Carignan/Marselan

IGP OC
Philosophie

IGP OC

FOURNISSEUR :
Rémy Liboureau ?::l‘
guse

TERROIR :
CEPAGE - C

IGP OC VINIFICAT! ELEVAGE
frusités
MISE EN BOUTEILLE : Sur le lieu d'élaboration

NOTE DE DEGUSTATION :

CONTENANT CENTILITRA{COLIS REFERENCE
Bouleile ™ [] 153708

CONSEIL DE SERVICE :




GRANK
-"l:!i'"*lh!lTE

GAMME MONTINE

Gourmandise

GRIGNAN LES ADHEMARS Blanc Roussanne, Marsanne,

Viognier, Clairette,
Bourboulenc,
Grenache blanc

Gourmandise
GRIGNAN LES ADHEMARS ROsé Grenache/Syrah

Cinsault

Gourmandise
GRIGNAN LES ADHEMARS Rouge Grenache (60%)
Syrah (30%)
Cinsault(5%)
Marselan (5%)




GRANRE
“CHARFAIT
« I > MUSCADET SUR LIE

MUSCADET SUR LIE Blanc 100% MELON
CLOS DES MILLAUDS

\ n
COSTIERES DE NIMES
Chateau Saint Benezet Rouge 70% Syrah,
MOULIN BAGUET 30% Grenache
«COSTIERE DE NIMES»
[ ]
Chateau Saint Benezet Blanc Viognier

Grenache blanc

MOULIN BAGUET )
Vermentino

«COSTIERE DE NIMES)

BOURGOGNE

BOURGOGNE COTE Rouge Pinot Noir
CHALONNAISE DOMAINE
MEIX FOULOT




GRANE
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VALLEE DU RHONE

CHATEAU SAINT SAUVEUR
VENTOUX BIO

Domaine Pertiane
Les Safres

AOC Vacqueyras

Domaine Roc-Epine
AOP CHATEAUNEUF-DU-PAPE

Rouge

Rouge

Rouge

65 % Grenache
25 % Syrah
10 % Cinsault

Grenache, Syrah

Grenache
NYigels
Mouvedre

SsSs=———
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HH

[:HAHFNT LANGUEDOCG-ROUSSILLON

AOP SAINT CHINIAN
DOMAINE DE SAINT CELS
GRAND TRAVERS BIO

AOP LANGUEDOC

Domaine NIZAS Le clos bio

AOP LA CLAPE CHATEAU
ROUQUETTE SUR MER
CUVEE AMARANTE

Rouge

Rouge

Rouge

Carignan
Grenache Noir
NYigelg

Grenache Noir
Nigelg
Mouvedre

Mourvedre
Nigelg
Carignan

ST T




[E;ﬁmﬁ% BORDEAUX

CHATEAU GADET -CUYPERS Rouge Merlot
MEDOC Cabernet-Franc
[
LES ARCADES DE L'HOSPITAL Rouge 90 % Merlot Noir,
GRAVES 10 % Cabernet-Sauvignon
[ ]
AOP Lalande de Pomerol Rouge 65% Merlot

Chdateau La Rose 35% Cabernet franc

Trémiere
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CHATEAU BOUCHEREAU
ENTRE DEUX MER

CAVE DE BUXY
BOUSSONNIER
BOURGOGNE ALIGOTE

BOURGOGNE
LES CHAPITRES DE JAFFELIN

Pouilly Fumé

Domaine Marielle Michot

100 % Sauvignon

100% ALIGOTE

Chardonnay

100% Sauvignon
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[:HAHFNT LES VINS PETILLANTS

Saumur AOP -Blanc Brut - Chenin-Chardonnay

millésime 2022

Champagne MARTIVEY . .
Pinot Noir, Chardonnay

Brut
([
Champagne Joseph Chardonnay
Sepian Pinot noir

Pinot Meunier
Cuvée Royal Brut

Champagne Chardonnay
Joseph Perrier
BLANC DE BLANC

————
‘ wrmmm s
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[:HAHFNT LES VINS PETILLANTS ITALIENS

BRACHETTO D'AQUI DOUX ROUGE  100% BRACETTO

MOSCATO D'ASTI DOUX BLANC 100% MOSCATO




